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PISANA PRIPRAVA ZA IZVOĐENJE NASTAVNOG SATA

	Udžbenička jedinica:
	DANI KRUHA  

	Domena/koncept:
	C. Pojedinac i društvo; A.B.C.D. Istraživački pristup

	Ishod:
	PID OŠ C.1.1. Učenik zaključuje o sebi, svojoj ulozi u zajednici i uviđa vrijednosti sebe i drugih.
PID OŠ A.B.C.D. 1.1. Učenik uz usmjeravanje opisuje i predstavlja rezultate promatranja prirode, prirodnih ili društvenih pojava u neposrednome okružju i koristi se različitim izvorima informacija.

	Razrada ishoda:
	PID OŠ C.1.1. sudjeluje u obilježavanju događaja, praznika i blagdana
PID OŠ A.B.C.D.1.1. raspravlja, uspoređuje i prikazuje na različite načine rezultate istraživanja (npr. crtežom)

	Međupredmetna tema:
	osr-C.1.4. Razvija nacionalni i kulturni identitet zajedništvom i pripadnošću skupini.
goo-A.1.1. Ponaša se u skladu s dječjim pravima u svakodnevnom životu.

	Međupredmetna povezanost:
	Hrvatski jezik: izražavanje doživljaja kratke priče ili pjesme o kruhu 
Glazbena kultura: pjevanje pjesama s temom kruha i plodova 
Sat razrednog odjela: razvijanje zajedništva blagovanjem kruha

	Vrednovanje:
	Vrednovanje za učenje:
	Procjena učeničkih odgovora na pitanja iz udžbenika.
Procjena rada na dodatnim digitalnim sadržajima .

	
	Vrednovanje kao učenje: 
	Samovrednovanje: samoprocjena točnosti uratka u RB

	
	Vrednovanje naučenog: 
	Procjena točnosti riješenih zadataka u RB.



	Metode učenja i poučavanja:
	metoda razgovora, metoda crtanja, metoda demonstracije, didaktičke igre

	Nastavna sredstva i pomagala:
	udžbenik Istražujemo naš svijet 1, radna bilježnica Istražujemo naš svijet 1, dodatni digitalni sadržaji dostupni na eSferi, sjemenke pšenice, klasje pšenice, namirnice za izradu kruha (brašno, sol, kvasac, voda), aplikacije, računalo, projektor, tableti

	Mjesto izvođenja:
	učionica

	Literatura:
	udžbenik Istražujemo naš svijet 1, radna bilježnica Istražujemo naš svijet 1, dodatni digitalni sadržaji dostupni na eSferi



	Tijek nastavnog sata:
	Uvodni dio sata:
Dogovor / motivacija / problemska situacija
· Prethodni zadatak za učenike: Donijeti u školu različite pekarske proizvode.
· Na posebno uređeno mjesto u učionici učenici će izložiti sav kruh i peciva koje su donijeli u školu.
· Promatranje i opisivanje kruha i peciva koje su donijeli. Opisivanje i razlikovanje različitih vrsta kruha (bijeli, crni, kukuruzni, raženi, cjeloviti, sa sjemenkama) i izražavanje mišljenja odakle te razlike.
· Postavljanje problemske situacije: Kako nastaje kruh?
	5 min

	
	Središnji dio sata:
Spoznavanje novih nastavnih sadržaja
· Iznošenje pretpostavki: Učenici/učenice iznose svoje pretpostavke o tome kako nastaje kruh. 
· Aktivnost: Što je potrebno za izradu kruha? -učitelj/učiteljica poziva učenike da sjednu u krug, te u sredinu stavlja različite predmete i sastojke koji su potrebni, ali i one koji nisu potrebni za izradu kruha (npr. voda, kvasac, brašno, sjemenke pšenice, klip kukuruza, sol, klas pšenice, češalj, rajčica…). Svaki učenik iz sredine odabire onaj predmet/sastojak za kojeg misli da je potreban pri izradi kruha i obrazlaže svoj odabir. 
· Video prikaz: Izrada kruha - gledanje video isječka u kojem se prikazuje postupak izrade kruha. Nakon odgledanog prikaza učenici objašnjavaju na koji način se od sastojaka koje su odabrali izrađuje kruh. 
· Rad s udžbenikom u paru: Učenici/učenice dobivaju zadatak da u paru prouče niz sličica u udžbeniku i opisujući ih ispričaju kako nastaje kruh. Nekoliko parova izlaže svoja zapažanja. 
· Heuristički razgovor: Učitelj/učiteljica razgovara s učenicima o tome kako je za nastajanje kruha potreban dug i naporan rad mnogih ljudi. Upravo zbog toga obilježavaju se Dani kruha kada se sjećamo i zahvaljujemo svim ljudima i njihovom trudu koji je potreban za njegovu izradu. 
· Izlaganje osobnih prijedloga: Učenici izlažu svoje prijedloge o tome kako se mogu obilježiti dani kruha u školi, dječjim vrtićima ili događanjima u mjestu u kojem žive i iskazuju zahvalnost svima koji sudjeluju u njegovoj izradi.
· Sažimanje/uopćavanje provodi se odgovaranjem na pitanja iz udžbenika.
	25 min

	
	Završni dio sata:
Utvrđivanje novih nastavnih sadržaja
· Uvježbavanje
Praktičan rad u skupinama: Učenici su podijeljeni u skupine. Svaka skupina dobiva namirnice za izradu kruha (brašno, kvasac, sol, voda). Učenici mijese male kruščiće (peciva). Peciva se mogu, ukoliko je to moguće, ispeći u školskoj kuhinji i zajednički blagovati.
· Ponavljanje: vrednovanje za učenje - učenici/učenice ponavljaju naučeno služeći dodatnim digitalnim sadržajima.
· Provjeravanje: učenici/ učenice rješavaju zadatke iz RB. Provode samovrednovanje svojih uradaka u radnoj bilježnici.
	15 min

	Nastavne aktivnosti:
	Aktivnosti učitelja:
	Aktivnosti učenika:

	
	potiče učenike na promatranje i opisivanje kruha i peciva
potiče učenike zaključivanje služeći se pomno odabranim pitanjima 
potiče učenike na razmišljanje
vodi s učenicima/učenicama heuristički razgovor 
	promatraj i opisuje izloženi kruh i peciva
uspoređuje izgled kruha i peciva
analizira sličnosti i razlike među izloženim primjercima
iznosi svoje zaključke i mišljenje 
zaključuje o podrijetlu uočenih razlika 

	
	postavlja problemsku situaciju Kako nastaje kruh?
potiče učenike/učenice na učenje otkrivanjem 
dogovara s učenicima pravila rada
priprema potreban materijal za učenje otkrivanjem 
objašnjava postupke i načine učenja otkrivanjem
nadopunjava učenička izvješća dodatnim informacijama 
potiče na zaključivanje o tome da je za nastajanje kruha potreban dug i naporan rad mnogih ljudi
analizira odgovore učenika i prati njihov napredak
	iznose pretpostavke tome kako nastaje kruh
razlikuje predmete i sastojke koji su potrebni  i one koji nisu potrebni za izradu kruha 
odabire predmete/ sastojke za koje pretpostavlja da su potrebni pri izradi kruha
obrazlaže svoj odabir 
analizira video isječak u kojem se prikazuje postupak izrade kruha
obrazlaže na koji način  i od kojih se sastojaka izrađuje kruh
analizira slikovni predložak u udžbeniku 
opisuje i pripovijeda na temelju niza slika kako nastaje kruh 
izlaže svoja zapažanja 
uopćava stečene spoznaje odgovarajući na pitanja iz udžbenika

	
	dogovara s učenicima izvođenje praktičnog rada u skupinama
priprema namirnice i pribor za izradu tijesta
dogovara pečenje kruha s kuharicama u školskoj kuhinji
prati izvođenje praktičnog rada učenika i pomože im ukoliko je potrebno
	mijese tijesto za pecivo od pripremljenih sastojaka
analiziraju količinu sastojaka kojima se služe
opisuju namirnice i pribor kojim se služe u svome radu
opisuju konačan produkt svog praktičnog djelovanja

	
	upućuje učenike na rješavanje zadataka iz DDS-a dostupnima u eSferi
	rješava zadatke u dodatnim digitalnim sadržajima
analizira svoja rješenja

	
	objašnjava postupak rješavanja zadataka u RB
prati i analizira učeničke odgovore
vodi bilješke o učeničkom napretku tijekom nastavnog sata
potiče učenike na zaključivanje i izražavanje osobnog mišljenja
	rješava zadatke u RB
opisuje kako nastaje kruh
povezuje slikovne primjere i rečenice
prepoznaje pšenicu kao osnovnu žitaricu za izradu kruha
obrazlaže značenje narodne poslovice
crta svoje omiljeno pecivo/kruh
samovrednuje svoj uradak u radnoj bilježnici



	Dodatni zadaci (problemski, istraživački i sl.)
	istražiti koje se sve vrste kruha i peciva se prodaju u pekarnici; nacrtati ih, razvrstati prema određenom kriteriju;

	Prilagodbe za učenike s teškoćama:
	ovisno o vrsti teškoće osigurati individualizirani pristup učeniku/učenici
prilagoditi nastavne metode i postupke učeniku/učenici ovisno o njegovim/njezinim potrebama i mogućnostima
prilagoditi nastavne materijale potrebama i mogućnostima učenika

	Aktivnosti za rad s darovitim učenicima:
	intervjuirati pekara/pekaricu o tome kako izgleda njeg ov/njezin radni dan



	Multimedijski i interaktivni sadržaji:
	https://www.e-sfera.hr/dodatni-digitalni-sadrzaji/1f3b68e3-7349-4ed7-99af-d24e02852e70/

	Projektni zadaci:
	/
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